
GODZINY OTWARCIA:  

Pon-Czw: 12-22/ Pt-Sob: 12-23/ Nd: 12-21 

www.trylogia.pl/restauracja 

miejscu, gdzie tradycja  
spotyka się z historią .  

 

zapraszamy was do smakowania  
polskiej kuchni w najlepszym wydaniu.  

 

każde danie tworzymy z najwyższą  
starannością , byście mogli cieszyć się  

nie tylko posiłkiem, lecz prawdziwą  
jakością i niezapomnianym smakiem.  

Witajcie w  

Restauracji  
Dwór Rozłogi  

Restauracja Dwór  Rozłogi  

Zielonka k/Warszawy 

ul. Poniatowskiego 46 

tel. 22 799 72 10 

Na życzenie dostępna tabela alergenów występujących w naszych potrawach. 
Ceny zawarte w karcie menu zawierają podatek VAT. 

Zabudowanie powstałe na podstawie opisu siedziby Kurcewiczów w powieści  

„Ogniem i mieczem ” Henryka Sienkiewicza -  przystosowane do celów użytkowych.  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Przystawki  

❖ TATAR WOŁOWY  52 zł  
z marynatami własnego wyrobu, krzepką  
musztardą, żółtkiem i bagietką czosnkową  

 

❖ SMALEC WIEJSKI  28 zł  
z ogórkiem kiszonym i pieczywem  

❖ SAŁO UKRAIŃSKIE  19 zł  
marynowane, podane z cebulką,  

oliwą z czosnkiem i pieczywem  

❖ CARPACCIO Z POLĘDWICY  
WOŁOWEJ  57 zł  

z oliwą truflową i marynatami,  
rukolą i bagietką czosnkową  

❖ ŚLEDŹ W BIAŁYM SOSIE  25 zł  
z cebulką, jabłkiem, ogórkiem i pieczywem  

❖ KREWETKI KRÓLEWSKIE /7 SZT.  59 zł  
smażone z czuszką, skórą cytrynową  
i natką pietruszki, w sosie  
śmietanowo -winnym, podane  

z miksem sałat oraz bagietką czosnkową  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Sałatki  

❖ SAŁATKA CEZAR  43 zł  
z grillowanym kurczakiem, sałata rzymska,  
pomidory koktajlowe, parmezan, grzanki,  
sos cezar  

 

❖ SAŁATKA GRECKA  39 zł  
mix sałat, oliwki, papryka, ogórek,  
ser feta, oliwa z oliwek, bagietka czosnkowa  

 

❖ SAŁATKA Z SEREM CAME MBERT  41 zł  
zapiekanym w szynce parmeńskiej, mix sałat,  
pomidor, ogórek, sos musztardowo -miodowy,  
bagietka czosnkowa  

❖ ROSÓŁ TRADYCYJNY  19 zł  
z makaronem domowym  

 

❖ ROSÓŁ SZLACHECKI  22 zł  
z pielmieniami  
 

❖ ŻUR TRADYCYJNY W CHL EBIE  34 zł  
na zakwasie własnego wyrobu,  
z białą kiełbasą, jajkiem, chrzanem  
i suszonymi grzybami  

żur bez chleba / 22 zł  

 

❖ ZUPA KURKOWA  26 zł  
z ziemniakami i z koprem  

 

❖ BARSZCZ CZERWONY  25 zł  
z puree ziemniaczanym i okrasą  

Zupy  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Dania główne  

❖ PANIEROWANA PIERŚ  
Z KURCZAKA PO KIJOWSKU  44 zł  

nadziewana serem i masłem ziołowym,  
z bukietem surówek, frytkami  
i dipem czosnkowym  

❖ PLACKI KOZACKIE /3 SZT.  60 zł  
z pikantnym gulaszem wołowym,  
jogurtem greckim i bukietem surówek  

❖ GOLONKA Z PIECA  64 zł  
w piwie, podana z kapustą zasmażaną,  
ziemniakami z wody,  musztardą  
oraz chrzanem  
 
 

❖ KACZKA  66 zł  
marynowana z szarą renetą i pomarańczą,  
podana z winnym jabłuszkiem, buraczkami  
zasmażanymi i domowymi kopytkami  
/porcja: pół kaczki  

Pon-Pt 



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Dania główne  

❖ ŻEBERKA WIEPRZOWE  65 zł  
pieczone w miodzie z nutą sosu barbecue,  
podane z buraczkami, kopytkami  
i ziemniakami z wody, sos barbecue  

❖ STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ /200 G  115 zł  
grillowany pod masłem ziołowym,  
z ziemniakami z wody oraz  
fasolka szparagowa  
 
 

❖ SZASZŁYK NA SZPADZIE  59 zł  
(polędwiczka wieprzowa, boczek,  
papryka, cukinia, cebula)  
podany z frytkami, surówką colesław  
oraz sosami: barbecue, serowy i diabelski  
 
 

❖ POLICZKI WOŁOWE  63 zł  
w sosie z konfitury ze śliwek,  
ciemnego piwa i bulionu demi glace,  
z puree ziemniaczanym oraz buraczkami  
zasmażanymi  
 
 

❖ FILET Z DORSZA  49 zł  
zapiekany z masłem ziołowym,  
podany z salsą z zielonego ogórka,  
kaparami, majonezem maślankowym  
oraz emulsją szczypiorkową  
 
 

❖ PSTRĄG W PAPILOCIE  58 zł  
faszerowany masłem ziołowym, podany  
z frytkami i miksem sałat z sosem winegret  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

❖ POLĘDWICZKA WIEPRZOWA  59 zł  
sous vide, w sosie borowikowym,  
podana z kopytkami i miksem sałat  
z sosem musztardowo -miodowym  

 

❖ PESTO BURGER  42 zł  
(grillowana pierś z kurczaka, pomidor,  
rukola, pesto bazyliowe, sos czosnkowy)  
podany z frytkami i surówką colesław  
 
 

❖ WEGE BURGER  44 zł  
(kotlet z grochu, pomidor, rukola,  
pesto bazyliowe, sos czosnkowy)  
podany z frytkami i surówką colesław  

❖ DESKA ZAGŁOBY  335 zł  
pieczone mięsa: golonka, kaczka,  
żeberka wieprzowe oraz kurczak  
po kijowsku, pierogi ukraińskie, kartacze,  
kopytka, ziemniaki opiekane, buraczki  
zasmażane, kapusta zasmażana,  
bukiet surówek, mix sałat, chrzan,  
musztarda, sos barbecue  

Pon-Sob 

Dania główne  

ilość  
ograniczona  

deska zagłoby  
dostępna również  na wynos  

w naszym internetowym 
sklepie cateringowym 
catering.trylogia.pl 



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Potrawy mączne  

❖ PIEROGI UKRAIŃSKIE  /6 SZT.  37 zł  
z mielonego twarogu i gotowanych  
ziemniaków, na blanszowanym szpinaku,  
z okrasą i jogurtem greckim  

 
❖ PIELMIENIE /21 SZT.  39 zł  

z octem, szczyptą kopru  
i jogurtem greckim  

 

❖ KARTACZE /2 SZT.  38 zł  
z farszem mięsnym, okrasą,  
i ogórkiem kiszonym  

 

❖ PIEROGI Z KURKAMI /6 SZT.  39 zł  
z cebulką i koperkiem  

 

 

Potrawy mączne są przyrządzane  

przez nas na miejscu.  

Ciasto niezmiennie od lat przygotowujemy  

według tradycyjnych polskich receptur.  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Desery  

❖ TIRAMISU   26 zł  
z mascarpone, nasączone alkoholem  
amaretto  

❖ ROLADA BEZOWA  29 zł  
z musem truskawkowym  

❖ SERNIK Z BIAŁEJ CZEKOLADY   33 zł  
z sosem wiśniowo -korzennym  

 
❖ PUCHAR LODOWY  25 zł  

mix smaków: wanilia, truskawka, pistacja,  
owoce sezonowe  

❖ KARMELOWE NALEŚNIKI   25 zł  
z prażonymi jabłkami i cynamonem  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Napoje  

NAPOJE ZIMNE  

❖ lemoniada  0,4 l/18 | 1 l/32 zł  
  cytrynowo -pomarańczowa / arbuzowa  

 

❖ mango kids koktajl o smaku mango   0,25 l/14 zł  

❖ kawa mrożona  19 zł  

❖ herbata mrożona  0,4 l/18 | 1 l/30 zł  

❖ kwas chlebowy  0,2 l/14 zł  

❖ woda mineralna   
niegazowana  0,33 l/10 | 1 l/18 zł  

gazowana  0,33 l/10 | 0,7 l/15 zł  

❖ sok cappy pomarańczowy  0,25 l/12 | 1 l/30 zł  

❖ sok cappy jabłkowy  0,25 l/12 | 1 l/27 zł  
 
❖ sok pomidorowy  0,25 l/12 zł  

❖ coca -cola zero  0,25 l/12 zł  
coca -cola original taste  
fanta, sprite, kinley tonic water  

 

❖ red bull  0,25 l/15 zł  

 

NAPOJE GORĄCE  

❖ herbata  13 zł  

czarna / earl grey / zielona / biała  
miętowa / malinowa / owoce leśne  
 

❖ herbata zimowa   /polecamy/  19 zł  
rozgrzewająca, z dodatkiem owoców, syropów  
oraz przypraw korzennych  

 

❖ kawa czarna  12 zł  

❖ kawa biała  13 zł  

❖ espresso  11 zł  

❖ espresso doppio  14 zł  

❖ kawa latte  15 zł  

❖ cappuccino  14 zł  

❖ kawa smakowa waniliowa / orzechowa  16 zł  

❖ kawa z likierem bailey's  18 zł  

 



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Alkohole  

PIWO  

❖ książęce lager  beczkowe 5,0%  0,5 l/16 zł  

❖ książęce lager  beczkowe 5,0%  0,3 l/13 zł  

❖ książęce ipa  0,5 l/18 zł  

❖ książęce złote pszeniczne  0,5 l/17 zł  

❖ kozel ležák  0,5 l/17 zł  

❖ kozel černý  0,5 l/17 zł  

❖ staropolskie dworskie  0,5 l/17 zł  

❖ staropolskie chmielne  0,5 l/17 zł  

❖ staropolskie miodne  0,5 l/18 zł  

 

PIWO BEZALKOHOLOWE  

❖ kozel  0,5 l/18 zł  

❖ książęce złote pszeniczne  0,5 l/17 zł  

❖ lech free limonka z miętą  0,5 l/17 zł  

❖ lech free wiśnia i śliwka  0,5 l/17 zł  

 

NAPOJE ROZGRZEWAJĄCE  

❖ piwo grzane  0,5 l/20 zł  

❖ grzaniec miodowy  200 ml/19 zł  

❖ grzaniec galicyjski 0%  200 ml/15 zł  

❖ herbata z prądem  25 zł  
z dodatkiem owoców, syropów,  
przypraw korzennych oraz nalewki  

 

❖ miód pitny dwójniak  120 ml/19 zł  
 

WÓDKA SMAKOWA  

❖ żubrówka bison grass  40 ml/11 | 0,5 l/110 zł  

❖ soplica wiśniowa  40 ml/10 | 0,5 l/100 zł  
❖ soplica malinowa  40 ml/10 | 0,5 l/100 zł   



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Alkohole  

WÓDKA  

❖ koneser hotel trylogia  40 ml/14 | 0,5 l/155 zł  

❖ stumbras  40 ml/13 | 0,5 l/145 zł  

❖ ostoya  40 ml/14 | 0,5 l/150 zł  

❖ belvedere  40 ml/19 | 0,7 l/300 zł  
 

okowita - podole wielkie   /podawane w temperaturze pokojowej 

❖ jęczmień  40 ml/18 | 0,7 l/275 zł  

❖ ziemniak  40 ml/18 | 0,7 l/275 zł  

❖ pszenica  40 ml/18 | 0,7 l/275 zł  

❖ żyto  40 ml/18 | 0,7 l/275 zł  

❖ zestaw degustacyjny na desce  4 x 20 ml/39 zł   

  
 

WHISKY, BOURBON  

❖ johnnie walker red  40 ml/16 | 0,7 l/170 zł  

❖ johnnie walker black  40 ml/18 | 0,7 l/240 zł  

❖ johnnie walker gold  40 ml/25 | 0,7 l/320 zł  

❖ ballantine ’s 40 ml/16 | 0,7 l/170 zł  

❖ jack daniel ’s 40 ml/18 | 0,7 l/250 zł  

❖ chivas regal  40 ml/20 | 0,7 l/250 zł  

❖ dimple golden selection  40 ml/22 | 0,7 l/280 zł  
 

trylogia smaku   

❖ glenfiddich 12 yo  40 ml/25 | 0,7 l/320 zł  

❖ glenfiddich 15 yo  40 ml/35 | 0,7 l/490 zł  

❖ glenfiddich 18 yo  40 ml/45 | 0,7 l/660 zł  

❖ zestaw degustacyjny na desce  3 x 20 ml/59 zł   

 
COGNAC, BRANDY  

❖ camus  40 ml/20 | 0,7 l/300 zł  

❖ hennessy  40 ml/22 | 0,7 l/320 zł  

❖ romate  40 ml/15 | 0,7 l/160 zł  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

Wina  

BIAŁE  

❖ trylogia - dzikie pola  125 ml/16 | 0,75 l/95 zł  
vtcyl - hiszpania | verdejo  

❖ l ’arjolle blanc  125 ml/18 | 0,75 l/105 zł  
langwedocja - francja | sauvignon  

❖ riesling kabinett  125 ml/19 | 0,75 l/110 zł  
palatynat - niemcy | riesling  

❖ rose d'anjou  /wino różowe  125 ml/18 | 0,75 l/105 zł  
dolina loary - francja | cabernet  

 

CZERWONE  

❖ trylogia - dzikie pola  125 ml/16 | 0,75 l/95 zł  
vtcyl - hiszpania | tempranillo  

❖ l ’arjolle rouge  125 ml/18 | 0,75 l/105 zł  
langwedocja - francja | merlot  
carbernet sauvignon  

❖ face to face  125 ml/17 | 0,75 l/100 zł  
 kastylia i león - hiszpania | tempranillo  

 

DESEROWE /czerwone, białe  

❖ marques del tiron tinto  125 ml/16 | 0,75 l/95 zł  
galicja - hiszpania | tempranillo  

❖ marques del tiron blanco  125 ml/16 | 0,75 l/95 zł  
galicja - hiszpania | macabeo,  
verdejo, viura  
 

MUSUJĄCE  

❖ cava segura viudas reserva /wytrawne  0,75 l/95 zł  
penedes - hiszpania | macabeo/parellada  

❖ monte la reina frizzante  0,75 l/100 zł  
kastylia i león - hiszpania | verdejo  

❖ mionetto prosecco  200 ml/25 zł  
treviso doc - włochy | glera  

 

❖ sangria  200 ml/19 zł  
orzeźwiający napój z czerwonego wina  
z dodatkiem wody gazowanej i owoców  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

SZLACHECKA POKUSA zero  /słodko - kwaśny  29 zł  
/ znany jako Pornstar Martini   

puree z marakui, syrop cukrowy,  
syrop waniliowy,  sok z limonki, prosecco 0%  
 

SZLACHECKI OGRÓD zero  /słodko - kwaśny  32 zł  
/znany jako Summer Gin   

owoce sezonowe, gin zero, sok z cytryny,  
syrop cukrowy  
 

ZIELONY STEP zero  /orzeźwiający  26 zł  
/znany jako Mojito   

cukier trzcinowy, limonka,  
woda gazowana, mięta  

 

KOZACKI RÓG zero  /gorzko - kwaśny  25 zł  
/znany jako Aperol Sour   

aperol 0%, sok z limonki, syrop cukrowy,  
białko jaja kurzego  

 

 
TATARSKI BICZ zero  /gorzki  28 zł  
/znany jako Aperol Spritz   

prosecco 0%, aperol 0%, woda gazowana,  
pomarańcza  
 

TATARSKI OBUCH zero  /orzeźwiający  27 zł  
/znany jako Hugo Spritz   

prosecco %, syrop z czarnego bzu,  
woda gazowana, limonka, mięta  
 

TATARSKI ŁUK zero  /słodki  29 zł  
/znany jako Mango Spritz   

prosecco 0%, puree z mango, sok z cytryny,  
woda gazowana  
 
 
 

Koktajle bezalkoholowe  



* Przy podłączeniu do rachunku hotelowego, a także przy stoliku od 5 osób doliczamy 10% serwisu,  
od 10 osób 15% serwisu. W dni weekendowe i święta nie rozdzielamy rachunków w ramach jednego stolika. 

DZIKIE POLA /wytrawny  35 zł  
/znany jako Long island   

gin, tequila, wódka, rum, triple sec,  
syrop cukrowy, coca -cola  
 

SZLACHECKA POKUSA /słodko - kwaśny  38 zł  
/znany jako Pornstar Martini   

wódka waniliowa, puree z marakui,  
syrop cukrowy, sok z limonki, prosecco  
 

SZLACHECKI OGRÓD /słodko - kwaśny  36 zł  
/znany jako Summer Gin   

owoce sezonowe, gin, sok z cytryny,  
syrop cukrowy  
 

ZIELONY STEP /orzeźwiający  29 zł  
/znany jako Mojito   

rum, cukier trzcinowy, limonka, woda gazow., mięta  
 

KMICIC /wytrawny  35 zł  
/znany jako Punisher Exotic   

whisky, wódka, jagermeister, puree z marakui,  
grenadyna  
 

ELKSIR TUHAJ -BEJA /orzeźwiający  37 zł  
/znany jako Melon Fizz   

likier midori, rum, sok z cytryny, syrop waniliowy  
sprite, białko jaja kurzego  
 

KOZACKA SICZ /kwaśny  26 zł  
/znany jako Whisky Sour   

whisky, sok z cytryny, syrop cukr., białko jaja kurzego  

 

TATARSKI BICZ /gorzki  32 zł  
/znany jako Aperol Spritz   

prosecco, aperol, woda gazowana, pomarańcza  

TATARSKI OBUCH /orzeźwiający  30 zł  
/znany jako Hugo Spritz   

prosecco, syrop z czarnego bzu,  
woda gazowana, limonka, mięta  

TATARSKI ŁUK /słodki  36 zł  
/znany jako Mango Spritz   

prosecco, mango, sok z cytryny,  
woda gazowana  
 

 

Koktajle alkoholowe  


